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MORNSHEIM

Ein SALATTELLER nach Ihrer Wahl vom Buffet

AUS DEM MEER

JFischertraum-

Seezungenrodlichen mit Lachs gefillt, Hummerkrabbe, Jakobsmuschel
griiner Spargel, schwarze Linsen, Petersilkartoffeln

Rotbarsch-Filet gebacken, Kartoffelsalat, Remouladensauce

Steinbeisser-Filet unter der Barlauch-Krauterkruste,
hausgemachte Nudeln und Gemdise

Lachs-Filet pochiert, Schnittlauchsauce, frische Gemiise und
Petersilkartoffeln

Hummerkrabben, knackig gebraten, Curryrahm, Basmatireis
junge Gemiise

Lotte, gratenloser Teufelsfisch gebraten, Wokgemiise,
Thai-Currysauce, Basmatireis

Ganze Seezunge gebraten ,,Miullerin Art*

Petersilkartoffeln und frische Gemiise

Steinbutt-Filet unter Kartoffelschuppen, gebraten, Rotweinbutter,
Salzkartoffeln frische Gemise
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VORSPEISEN

Forellenfilet aus dem Wacholderrauch, Preiselbeersahnemeerrettich
Raucherlachs, diinn geschnitten, Sahnemeerrettich
Krabbencocktail nach ,,Florida Art*

~SKANDINAVISCHER VORSPEISENTELLER® fur 2 Personen
Forellenfilet, Raucherlachs, Matjes, Shrimps

Carpaccio von Lachs und Lotte mit Olivendl und weif3em Balsamico
Terrine von Krebsen und Jakobsmuscheln

HAUSGEMACHTE SUPPEN

FISCHSUP P E mitfeinen Krautern (orig. franzosisches Rezept!)
Hausgemachte Tomatensuppe
Bayerische Pfannkuchensupppe

AUS FLUSSEN UND SEEN

ZANDER-FILET auf der Haut gebraten, Austernpilze, hausgemachte Nudeln,
Gemuse vom Markt

FORELLE ,blau* o d e r ,Millerin Art*, Petersilkartoffeln
FORELLE gebacken mit Kartoffelsalat und Remouladensauce

Weine des Tages : (1/4 Ltr)

05er Herxheimer Honigsack Riesling, Spatlese —trocken-

Weingut Pfleger, Rheinpfalz

05er CAMPOGRANDE: Orvietto Classico von Antinori

Tages-Dessert
CASSIS-PARFAIT auf VANILLESAUCE, fr. Friichte




